
VENERDI 23 AGOSTO 

Tartare  di carne con senape delicata al miele
Mousse al Bleu d’Aoste con  marmellata di peperoni di Carmagnola

Polenta al paiolo con “brossa”
Bruschetta con pomodorini e aglio di Carraglio
Flan di cavolo  rosso con bagna cauda

Nido di tagliolini freschi con ragù bianco di salsiccia e funghi porcini

Tagliata di Fassona con patate e peperonata Tagliata di Fassona con patate e peperonata 

Semifreddo allo Zabaione.
 

Feudo di San Maurizio di Vallet Michel
Distilleria Cortese

ECCELLENZE VALDOSTANE
SOTTO LE STELLE

Davide Sacchi sommelier


