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TYPICALP z

Il progetto Interreg Italia-Svizzera Typicalp e un'iniziativa di cooperazione transfrontaliera
che si concentra sulla tutela e valorizzazione dei prodotti tipici e tradizionali della filiera lattiero-
casearia in Valle d'’Aosta e nel Canton Vallese.

Questo progetto coinvolge diverse figure professionali, come produttori, agricoltori, tecnologi alimentari,
biologi, chimici, operatori nel settore alimentare e della scienza e tecnologia casearia ed altri attori coinvolti
nella filiera: cooperative, consorzi, enti, istituzioni ed associazioni locali.

Il progetto Typicalp si e focalizzato sulla filiera lattiero-casearia della Valle d'Aosta, in un contesto che presenta
diverse criticita legate a fattori socio-economici ed ambientali ma allo stesso tempo offre molteplici opportunita di swluppo.
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In questo scenario, la salvaguardia del benessere animale, il miglioramento delle pratiche di gestione dell'allevamento, i J ‘ | . ’ |
la valorizzazione delle materie prime, la promozione di pratiche di economia circolare, lo sviluppo di nuovi prodotti a partire da 1 | { | *{"- m (
ingredienti locali e la riduzione degli impatti ambientali, hanno trovato fondamento nelle attivita specifiche di ricerca e sperlmenta2|one realizzate dal team di
ricerca del progetto.

L'obiettivo e stato sfruttare ed esaltare le peculiari caratteristiche del territorio e permettere alle aziende produttrici locali di cogliere nuove opportunita
commerciali e di sviluppo economico.

Un approccio vincente che ha dimostrato come la collaborazione tra ricerca, imprese e comunita locali € fondamentale non solo per fronteggiare le difficolta
economiche ma anche e soprattutto per competere in un mercato in continua evoluzione.



OBIETTIVI E
FINALITA

AUMENTARE LA COMPETITIVITA DELLE MICRO-PICCOLE
MEDIE IMPRESE ATTIVE NELLA FILIERA LATTIERO-CASEARIA

Sviluppare I’ innovazione

Durante il convegno, verranno presentati i risultati delle attivita di ricerca svolte nel corso dei 5 anni di
progetto. Cio include nuove conoscenze scientifiche, innovazioni pratiche di produzione, strategie di
diversificazione della produzione lattiero-casearia tradizionale di montagna, e altri aspetti rilevanti per lo

sviluppo dellintera filiera agroalimentare locale.

Condividere le conoscenze

Il convegno offrira un'opportunita per gli esperti di condividere le loro esperienze, conoscenze e best practice. Sara un
momento per discutere delle sfide attuali e future della filiera lattiero-casearia, nonche per favorire la collaborazione e lo

scambio di idee tra i partecipanti.

Promuovere lo sviluppo economico della filiera

In sintesi, il convegno mira a fornire un quadro completo delle attivita di ricerca e a promuovere la sinergia tra i professionisti coinvolti favorendo la creazione
di reti di contatti preziose per future collaborazioni, partnership commerciali, scambi di conoscenze e supporto reciproco nel campo della filiera lattiero-

casearia.
La creazione di queste reti professionali puo contribuire a promuovere l'innovazione e lo sviluppo del settore, consentendo la condivisione di idee, la

collaborazione su progetti comuni che possono portare a nuove opportunita di sviluppo e successo nella filiera.



TOPICS

e Specificita territoriale e caratteristiche qualitative delle

produzioni di montagna

e Sviluppo nuovi processi e nuovi prodotti per la valorizzazione

della filiera lattiero-casearia in Valle d’Aosta

 Innovazione e tecnologie per la tracciabilita del prodotto

agroalimentare: il caso della Fontina DOP
e Supply-Chain e competitivita aziendale(
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AGENDA

PROGRAMMA

SESSIONE MATTUTINA (9:15 - 12:30)

8.30 ACCREDITO

9.00 INIZIO LAVORI
Benvenuto e saluti istituzionali

MODERATORI:

Sabina Valentini - Unita di Ricerca Laboratori di Analisi - Institut Agricole Régional |
Project Manager Progetto Typicalp

Luca Vernetti-Prot - Unita di Ricerca Valorizzazione dei prodotti di origine animale -
Institut Agricole Régional | Responsabile Operativo Progetto Typicalp

KEYNOTE SPEAKER:

9:20- 10:10

Intervengono i ricercatori del TEAM TYPICALP (IAR, REGIONE AUTONOMA VALLE
D'’AOSTA, HESSO Valais-Wallis (CH)); i GUEST SPEAKER: LAURA CAVALLARIN, Primo
Ricercatore Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari (ISPA-CNR); MASSIMO DE
MARCHI, Professore Ordinario - Dipartimento di Agronomia, Animali, Alimenti, Risorse
Naturali e Ambiente (DAFNAE) - Universita di Padova
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10:10 - 10:50 CAFE GOURMAND - a cura dello Chef DANILO SALERNO

10:50 - 11.20

Intervengono i GUEST SPEAKER: LUCA BATTAGLINI, Professore
Ordinario di Zootecnia Speciale - Dipartimento di Scienze Agrarie,
Forestali e Alimentari - Universita di Torino; PAOLA DE DEA,
Responsabile produzione - Veneto Agricoltura

11:20 - 12:30 AperiTypicalp + Question Time + Freetime - tempo
libero a disposizione dei partecipanti per eventuale salita a Punta
Helbronner

LIGHT LUNCH (12:30 - 1400) - a cura dello Chef DANILO SALERNO
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AGENDA & x

PROGRAMMA

SESSIONE POMERIDIANA (14:00 - 16:00)

KEYNOTE SPEAKER:

14:00 - 15:00 Intervengono i ricercatori del TEAM TYPICALP (IAR, CHAMBRE VALDOTAINE , LINKS FOUNDATION) e i GUEST SPEAKER: MARIA FRANCESCA
SILVAGNO - Professore Associato di Biochimica - Dipartimento di Oncologia - Universita di Torino; FABIO GUIDO MARIO SALASSA - Professore Associato -
Dipartimento di Ingegneria Gestionale e della Produzione (DIGEP) - Politecnico Torino

TAVOLA ROTONDA

15:00 - 16:00 CONCLUSIONI LAVORI E SVILUPPI FUTURI

TRAINER E MODERATORI

Sabina Valentini - Unita Ricerca Laboratorio di Analisi - Institut Agricole Régional | Project Manager Progetto Typicalp

Luca Vernetti-Prot - Unita Valorizzazione dei prodotti di origine animale - Institut Agricole Régional | Responsabile Operativo Progetto Typicalp
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SPEAKER

TEAM TYPICALP

Dimitri Bocquel - HESSO
Giuseppe Caragnano - LINKS
Tiziana Delmastro - LINKS

Tania Flutto - IAR

Pia Invernizzi - RAVA

Mathieu Merlet - IAR

Federico Molino - SPIN2 CAMCOM
Laura Thedy - IAR

Simona Zenato - IAR

SPECIAL GUEST

Luca Battaglini- UniTO

Laura Cavallarin- CNR

Paola De Dea - Veneto Agricoltura
Massimo De Marchi - UniPD
Fabio Salassa - PoliTO

Francesca Maria Silvagno- UniTO
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Operazione co-finanziata dall’'Unione Europea, Fondo Europeo di Sviluppo Regionale, dallo Stato Italiano, dalla
Confederazione Elvetica e dai Cantoni nell'lambito del Programma di Cooperazione Interreg V-A Italia-Svizzera.
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ONTATTI

Institut Agricole Régional

Regione La Rocheére, 1/A -11100 AOSTA - ITALIA
//\ Tel. +39 0165 215821

Project Manager: Sabina Valentini | s.valentini@iaraosta.it

Responsabile Operativo: Luca Vernetti-Prot | l.vernetti@iaraosta.it

Referente della comunicazione: Annaclara de Cio | a.decio@iaraosta.it

Sito di progetto
www.progetti.interreg-italiasvizzera.eu/it/b/78/typicalp



http://bit.ly/typicalp_facebook
http://bit.ly/typicalp_linkedin
http://bit.ly/typicalp_instagram

